
2021全年食品安全生产监督抽检情况

分析报告

一、县级监督抽查情况

2021年阳春市食品安全监督抽检计划，阳春市检验检测中心负责抽检生产环节320批次食品，实际完成监督抽检食品共321批次，不合格3批次，批次合格率99.03％，具体抽检情况如下表：

	序号
	品名
	数量(批次)
	不合格(批次)
	不合格发现率(%)
	合格率(%)
	备注

	1
	花生油、调和油（食用油、油脂及其制品）
	109
	3
	2.7
	97.3
	3批都是黄曲霉毒素B1不合格

	2
	白酒（酒类.白酒）
	49
	0
	0
	100
	

	3
	露酒（酒类.配制酒）
	11
	0
	0
	100
	

	4
	腐竹（豆制品.非发酵性豆制品）
	29
	0
	0
	100
	

	5
	豆豉（豆制品.发酵性豆制品）
	9
	0
	0
	100
	

	6
	豆腐（豆制品.非发酵性豆制品）
	8
	0
	0
	100
	

	7
	湿米粉（粮食加工品）
	16
	0
	0
	100
	

	8
	大米（粮食加工品）
	35
	0
	0
	100
	

	9
	糕点月饼
	22
	0
	0
	100
	

	10
	米粉（粮食加工品）
	2
	0
	0
	100
	

	11
	蜜饯（水果制品）
	5
	0
	0
	100
	

	12
	咸乾花生（炒货食品及坚果制品）
	1
	0
	0
	100
	

	13
	茶叶（茶叶及相关

制品）
	4
	0
	0
	100
	

	14
	酱油（调味品）
	1
	0
	0
	100
	

	15
	腊鸭（肉制品）
	18
	0
	0
	100
	

	16
	兑浆黑鱼片（速冻食品）
	1
	0
	0
	100
	

	17
	冻鱼（水产制品）
	1
	0
	0
	100
	

	合计
	
	321
	3
	0.93
	99.07
	


对检验不合格食品，已按要求及时上报作后继跟踪处理。
二、检验结果分析

综合分析抽查结果，2021年对生产环节实施监督抽检的食品总体合格率较高，我市食品生产领域的食品质量较好。
1、抽查的大米、白酒、配制酒、湿米粉、月饼、茶叶、相关豆制品、蜜饯、酱油、腊鸭等产品所检验项目符合标准要求，表明这些食品生产企业质量意识较强，质量管理水平较高，产品质量较稳定。
2、抽查109批次花生油产品中有3批次不合格，均为黄曲霉毒素B1不合格,而且生产企业都是小作坊。不合格的主要原因可能是：用于生产加工的原料(花生)质量欠佳，可能使用已经霉变的花生原料进行加工压榨；或生产小作坊生产条件限制，对原料筛选、贮存及加工工艺都有欠缺，潜在食品安全风险，导致黄曲霉毒素超标。
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